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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
salgsområde og på lager. Målt opbevarings temperatur i
kølefaciliteter. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vejledt om 3 timers styring af sildebuffet. Gennemgået
produktion og håndtering af sushi - ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde med inventar,
køkken og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af salgsområde med inventar,
køkken og lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige procedure på sushi
herunder ph og 3 timers styring på fersk fisk. Dokumentation
på varemodtagelse, opbevarings temperatur, opvarmning og
ph styring fra 1/4-2017 til dags dato. Kontrolleret ph strips og
termometer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skiltning med allergene oplysninger til
forbrugeren.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår og cvr. nr er kontrolleret. Ingen anmærkninger.


