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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkken samt opbevaringstemperatur i køle- og
fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, herunder borde, hylder
og fryser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder blanket
1,3 og 10.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
på områderne: varemodtagelse og opbevaringstemperatur for
perioden januar 2017 til d.d. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt om at følge egne fastsatte frekvenser for
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Følgende materialer er
kontrolleret: Engangs paptallerken - Bionedbrydelig samt
engangs plasttallerken. Ingen anmærkninger


