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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
håndtering af fødevarer til buffet herunder indkøb,
opvarmning, varmholdelse og nedkøling samt genaanvendelse
af fødevarer. Set opbevaring af fødevarer i køle- og
fryseanordninger. Set fødevarer på morgenbordsbuffet samt
afrydning af samme.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af egenkontrollen fra sidste
tilsyn og til dags dato. Set risikoanalyse. Vejledt omkring
manglende risikoanalyse (FVST) blanket 6 og 11, virksomheden
oplyser de vil få dem lavet omgående. Forholdet vurderes som
bagatelagtigt pga korrekt procedure samt virksomheden har
alle øvrige blanket ud fra aktiviterne.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Virksomheden anvender ikke
tilsætningsstoffer.


