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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af udendørs
grillbuffet, herunder overdækning af buffetbord og grill,
placering på fast underlag, overvågning, brug af lange tænger
og skeer til retterne samt overdækning af fade ved transport
fra køkken. Skriftlige procedurer for buffethåndtering,
herunder tidsstyring og genanvendelse ved varmebehandling.
Virksomhedens kapacitet i køkken, herunder hygiejnisk og
adskilt opbevaring mellem ferske og tilberedte fødevarer samt
opbevaringstemperaturer i køleskabe og kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af vægge, gulve og lofter i køkken,
kølerum og morgenmadskøkken. Rengøring af inventar
(emfang, ovne, opvaskemaskine og køleenheder).
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge, gulve og lofter i
tilvirkningsområder samt vedligeholdelse af ovennævnte
inventar. Sikring mod indtrængen af skadedyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse og
egenkontrolprocedurer for håndtering af grillbuffet samt
allergene ingredienser. Dokumentation siden den 02-08-2016
for kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
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varmebehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens skiltning og information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger. Virksomheden gemmer mærkningsdokumentation for ingredienser i retter og kan informere
kunder herom.


