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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost samt at der er sæbe og
papir ved håndvask. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenlokale og
opvaskeafdeling og samt udstyr i disse herunder køle-
frostskabe, ovne og opvaskemaskinme. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
ovenstående lokale samt diverse inventar heri. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
opbevaring og opvarmning for perioden uge 16 til og med uge
19 2017. OK. Desuden set virksomhedens skriftlige
risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for udlevering af fødevarer individuelt i forhold til
brugernes specielle kostbehov. Ingen anmærkninger


