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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
håndvaskeforhold i køkken, oplysning til bruger om hygiejne
ved salatbuffet, temperatur i alle køle- og froatenheder, brug af
rent og egnet arbejdstøj. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Set elektronisk dokumentation for
varemodtagelse og opbevaring fra januar 2017 til dato. Ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ok
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ok
Tilsætningsstoffer m.v.: Foretaget hyldekontrol for
tilstedeværelse af tilsætningsstoffer. Ok
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ok


