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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer samt måling af
temperaturer. Der er redegjort for håndtering af mad i
køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsoverflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer og opvarmning fra januar til juli
2017. Set egenkontrolprogram og risikoanalyse. Følgende er
konstateret: Der mangler blanket 2, 5, 6, 8, 12 i risikoanalyse.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
tilpasning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt CVR. OK.


