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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering i
forbindelse med fremstilling af fish and chips, herunder
procedurer for hyppighed af fremstilling af dej. Kontrolleret
opbevaringstemperatur af optøet fiskestykker i køleskab (max 2
grader C). Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der er sæbe og engangshåndklæder ved
håndvask. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokale og
inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumentation for
opbevaringstemperatur køleskabe samt temperatur ved
opvarmning (min 75 grader C). Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


