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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Set udført optøning af kød i
kølerummet, ok. Der anvendes tilstrækkeligt store drypbakker
og produkterne holdes adskilte fra spiseklare fødevarer, ok.
Aflæst temperatur i to køleskabe, ok. Kontrolleret procedurer
for håndhygiejne ved blanding af pastasalat, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret lille fryser ved frituren, to
køleskabe og kølerum, ok. Følgende er konstateret: Som følge
af revnet gummipakning i låge på køleskabene, er der let
belægning og lille fryser ved friturer har lag af rimbelægning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skærpet rengøring af revnede
gummipakninger, for minimering af risiko for vækst.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skuffe i lille fryser.
Denne er beskadiget og derfor sat sammen med tape. Denne
løsning udgør på nuværende tidspunkt ikke en risiko men vil
kræve udskiftning inden længe. Tilstedeværende er
opmærksom, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
kontrol af opbevaringstemperatur, varmbehandling, nedkøling
og varemodtagelse, i perioden fra januar 2017 til dags dato, ok.
Drøftet tilstedeværelse af risikoanalyse, der er vejledt om at
denne vil være optimal at opbevare i egenkontrolmappen.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger. Der er spurgt ind til regler omkring opbevaringstemperatur og hygiejne,
ok.


