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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur, adskillelse og overdækning i køle- og
fryseenheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af emfang, ovn og komfur.
Følgende er konstateret: Der ses begyndende belægninger af
kalk/snavs på flapperne i isterningemaskinen. Virksomheden
oplyser de vil rengøre og begynde at rengører den oftere.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af emfang og ovn.
Følgende er konstateret: Lister i kold jomfru ved pizzabord er
revnet så de ikke længere er intakte og rengøringsvenlige,
virksomheden oplyser de har bestilt nye lister.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra januar 2017 og frem til dags dato.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for allergene
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ingredienser. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om reglerne for visning af kontrolrapport på hjemmeside via link til findsmiley.dk.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Bearnaisesauce for mærkning af allergene
ingredienser. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at virksomheden skilter med oplysninger om allergener kan fåes
på forespørgelse ved personalet. Ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at der skal oplyses på hjemmeside at oplysninger om allergener kan fåes ved forespørgelse
til personale i virksomheden.


