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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder. OK.
Kontrolleret procedurer for optøning af fødevarer. OK.
Kontrolleret at der er opsat insektnet for vinduer ved
opvaskeafdeling. OK. Virksomheden har redegjort for
procedurer i forbindelse med varmholdelse. Ok. Virksomheden
har redegjort for procedurer for desinfektion af service, samt
desinfektion i forbindelse med håndtering af fødevarer. OK.
Vejledt konkret omkring krav til at desinfektionesmidler er
godkendt af Fødevarestyrelsen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
udarbejdet en skriftlig risikoanalyse på relevante områder. OK.
Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og dokumentation
i forhold til opbevaringstemperaturer, varemodtagelse,
varmbehandling og varmholdelse for juli-august 2017. Ingen
anmærkninger. Vejledt konkret omkring dokumentation i
forbindelse med nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har opsat skiltning om at oplysninger om allergener kan
fåes ved henvendelse hos personalet. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


