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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adgang til hygiejnisk håndvask og
engangsaftørring, opbevaring af fødevarer på køl og frost, set
procedure for varmholdelse af pølser i vandbad og på
stegeplade.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
lagerlokaler og inventar såsom opvasker og køleskabe. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
virksomheden og vedligeholdelse af udenomsarealer, set
skadedyrsrapporter fra eksternt skadesfirma for 2017. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse for opbevaring af fødevarer samt
set dokumentation for opvarmning, nedkøling, varmholdelse,
opbevaringstemperatur og varemodtagelse fra jan 2017 og til
d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Gennemgået virksomhedens
procedure for oplysning af allergener og at virksomheden har
skilt oppe om oplysning af dette. Ok


