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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedningsområde, herunder vaske,
arbejdsborde komfur og emfang, målt temperatur i
køle-fryseindretninger med fødevarer og håndtering af
fødevarer under opbevaring, herunder tildækning og
adskillelse, samt faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Virksomhedens lokaler, udstyr og inventar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Bagdør i tilberedningsområdet. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol på modtagerkontol af
kølevarer, temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning og nedkøling for perioden august 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolinformationsblanket kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed på følgende indkøbte fødevarer via faktura: 2
poser rejer black tiger med skal, 2 poser fersk kyllingebryst og 2,4 kg okse tyndstegfilet. INgen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.


