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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, tilstrækkelige vaske til håndvaske,
produktion, afskylning og opvask samt opbevaring og
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav, ingen
anmærkninger. Kontrolleret temperaturer af kølebrønd,
koldjomfru og kølerum, ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedurer for nedkøling, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
heruner hylder, ingen anmærkninger. Kontrolleret rengøring af
varmeskab, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar i køkken, herunder opvaskemaskine, pizzabagebord og
snitteområde i baglokale, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling, stikprøvevis
fra januar 2017 til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger.


