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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder samt faciliteter
til hygiejnisk vask g tørring af hænder i produktionslokale.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
kølebord og gummilister på kølebord, kølebro, produktionsbord
samt gulv i produktionsområde og rengøring af
kunde/diskområde. Ingen anmærkning. Vejledt om øget focus
på rengøring af køleblæser i kølerum samt kanten rundt ved/på
døren til frostrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning fra januar 2017 til d.d.
Ingen anmærkning. Vejledt generelt om ved nedkøling at måle
ved 3 timer for at sikre at temperaturen er 10 grader eller
derunder. Virksomheden dokumentere efter 2 timer hvor
temperturen ikke er nået ned på 10 eller derunder.
Virksomheden har udarbejdet risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Vejledt om at tilpasse/udfylde
egenkontrolprogrammet til virksomheden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
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med at information vedr. allergene ingredienser kan fås på forespørgsel. Ingen anmærkning


