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1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter. Kontrolleret orden,
temperature og overdækning af fødevare i køleskabe og fryser.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle
rengøringsstandart af køkken og serveringsområde. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret ny istandsat køkken og
serveringsområde, herunder materialevalg og flow i køkkenet.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
dækkende risikoanalyse og at der er op startet dokumentation
for udført egenkontrol for temperature i køleskabe og frysere,
varemodtagelse samt opvarmning og nedkøling. Konkret
vejledt om at udskrive egenkontrollens sider 1-15 også, så disse
er tilgængelige i virksomheden. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
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fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering af dækkende for de op startede aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


