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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildæknings af fødevarer
herunder temperaturkontrol af køle-/ fryseenheder og
temperaturkontrol af gryderetter opbevaret på køl, samt
mundtlige procedurer for håndteringen af opvarmning,
nedkøling og buffethåndtering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Buffet, bestik til buffet, gryder,
arbejdsredskaber og køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkkenet. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Døren til lager tilslutter ikke helt.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, idet at virksomheden lukker
hoveddøren helt i og oplyser at døren først bruges igen, når
den lukker tæt. Vejledt generelt om skadedyrssikring af døre og
vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra april
2017 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kyllingefilet. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af plastmaterialer bestemt til kontakt med
fødevarer. Ingen anmærkninger


