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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildækningen af fødevarer i
kølerum, herunder temperaturkontrol af kølerum,
temperaturkontrol af skinke og oksekød i kølebox og
temperaturkontrol af bacon i koldjomfruen, samt mundtlige
procedurer for håndtering af opvarmning og nedkøling af
kødsauce herunder brugen af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indstikstermometer, køleskabe, håndvaske,
arbejdsredskaber, samt produktionsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan for varemodtagelse, opbevaring og opvarmning,
samt dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra april 2017 ril dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
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anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse af farvestoffer og smagsessenser, Virksomheden
anvender ikke tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.


