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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i køl og frost. Opbevaring og
adskillelse af råvarer og spiseklare fødevarer på køl.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken med inventar, cafeområde og tørlager. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, cafe og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set stikprøvevis dokumentation for udført kontrol
af varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret procedure for oplysning
om allergener i ikke færdig pakkede fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer kontrolleret. Ingen anmærkninger
Udleveret elitemærkat.


