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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne. Følgende kontrolemner
er kontrolleret: Forholdsregler ved sygdom eller bærere af
sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj: Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperaturer i
køleskabe og gennemgået procedurer for nedkøling, service
mv. desinficeres i opvaskemaskine ved en
skyllevandstemperatur på min. 80 gr. C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, inventar og udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken og
serveringsområde: Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Konkret vejledt om
dokumentation ved fejl.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. OK.


