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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Kontrolleret, at der er faciliteter til hygiejnisk håndvask i
tilvirkningsområde. Ingen anmærkninger.
Procedurer ved varmebehandling af fødevarer er kontrolleret.
Virksomheden redegjorde herfor. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af egnet og
brugbart termometer til måling af kernetemperatur ved
varmebehandling. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperatur, varmebehandling årlig revision af
egenkontrollen for perioden fra den 8. juli 2017 til dags dato.
Ingen anmærkninger. Vejledt om nyeste eksempel på
egenkontrolprogram på Fødevarestyrelsens hjemmeside
www.fvst.dk
Kontrolleret, at skriftlig risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter og tilgængelig i virksomheden.
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Vejledt konkret om tilføjelse af blanket nr. 7 vedrørende varmholdelse af fødevarer.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet/instrueret i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


