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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleinventar og under tilberedning, temperatur i køle- og
frostinventar, håndvaskefaciliteter toiletter/køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af toiletter,
inventar, køkken/opvask og betjeningsområde, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar
og køkken, OK. Følgende er konstateret: Virksomheden har
tilbygget et lager, hvor vægge er af rå mursten og gulv er er
med udendørs cementfliser med sand imellem. Der opbevares
emballage, konserves og en fryser. Forholdet vurderes som en
bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden rydder lokalet for
fødevarer og emballage til det opfylder kravet til indretning af
fødevarelokaler. Vejledt konkret om krav til materialer i
fødevarelokaler hele, glatte, ikke absorberende,
rengøringsvenlige overflader. Vejledt om tætning/fugning ved
rørgennemføringer i loft i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol fra maj-2017 til dags
dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, OK.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter
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kan findes på: www.fvst.dk. Vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1,2,3,6,7,9. Virksomheden har tidligere haft en
risikoanalyse som er blevet væk.
Emballage m.v.: Mærkning og korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialer kontrolleret, OK. (film,
papbakker, plastposer, plastbakker)


