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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
vask og tørring af hænder, ingen anmærkninger. Kontrolleret
temperatur og adskillelse i køl og frost, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedure for måling af opvarmning af mad til
aften, herunder kontrolleret termometer, ingen anmærkninger.
Kontrolleret servering af mad ved buffet, ingen anmærkninger.
Kontrolleret kapacitet i køkkenet, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af emfang og
beholder til rene grydeskeer og piskeris i køkken, væg under
bord i opvaskerum, hylder i kølerum og gulv i grøntsagsrum,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret termometer til måling
af kerne- og overfladetemperatur, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling, fra maj 2017 til d.d. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter,
ingen anmærkninger. Generelt vejledt om regler for tidsadskilt
håndtering af vild (håndteret af jagthold i forbindelse med
undervisning) og køkkenaktiviteter, samt aftale om ansvar for
rengøring o.l. ved deling af lokaler.


