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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl og frost, set procedure for varmholdelse i vandbad, adgang
til hygiejisk håndvask og engangsaftørring.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
udstyr. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt om oprydning i
kælder samt at udstyr som opbevares i køkkenet skal kunne
gøres rent.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold og
skadedyrssikring af følgende lokaler: køkken, lager og
kælderlokale. Under tilsynet ses kælderlokale med mangelfuld
vedligeholdelse af gulve og rørgennemføringer hvor skadedyr
kunne komme ud. Der er ingen tegn på skadedyr vurderes
under tilsynet som værende under bagatelgrænsen. Vejledt
konkret om vedligeholdelse og gennemgang af
skadedyrssikring i kælder. Vejledt generelt om vedligeholdelse
af ovenlysvinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: egenkontrolsprogram for genopvarmning og
nedkøling. Set dokumentation for genopvarmning,
opvarmning, nedkøling, varemodtagelse og
opbevaringstemperatur fra jan. 2017 og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
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kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Sporbarhed på: Gravad laks, kalvefillet og bacon, ingen
anmærkninger


