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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret om
virksomheden benytter alternative varmebehandlingsmetoder,
herunder anvendelse af nye kombinationer af temperatur og
tid , virksomheden oplyser at de ikke benytter ovennævnte
varmebehandlingsmetoder
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
fødevarer, herunder er opbevaringstemperaturer målt,
Kontrolleret at håndvaskene er forsynet med rindende varmt
og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende:
Produktionslokale, Opvaskeafdeling, Kølerum og fryserum.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende:
Produktionslokale, Opvaskeafdeling, Kølerum og fryserum.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For perioden Januar - September 2017 er
dokumentation for udført egenkontrol gennemgået, herunder
er Temperaturkontrollen , modtagelseskontrollen samt
kontrollen af opvarmning kontrolleret uden anmærkninger
Kontrolleret virksomhedens egenkontrol, vejledt mht. kravet
om dokumentation af fødevaresikkerheden ved anvendelse af
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alternative varmebehandlingsmetoder
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.


