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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Foretaget
temperaturkontrol i køleenheder med skaldyr, røgede
fiskeprodukter og mayonnaise salater, samt kontrolleret om
håndvask er forsynet med sæbe og engangshåndklæder. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring af fødevarer på lager.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret produktions flow i køkkenet,
samt adskillelse mellem råvarer og færdigvarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret hygiejnen i køkkenet,
herunder gulv, vægge og loft, samt fedtfilter i emfang,
spækbrædder, køle- og fryseenheder, opvaskeområdet,
opvaskemaskine, lager og røgeområdet ved røgning af fisk.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har
tilstrækkelig kølekapacitet, og de er vedligeholdt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrolprogram, gennemførelse af
egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens
resultater. Følgende emner er kontrolleret: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, produktionskontrol af fødevarer,
herunder opvarmning. For periode 16.5 til 19.9.2017. Ingen
anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret vedrørende fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde). Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.
Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer. OK.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: plastbakket til fede fødevarer. Ingen
anmærkninger.


