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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
produktionslokale til vinfremstilling. Virksomheden har endnu
ikke haft produktion. ydet vejledning omkring reglerne for
ønologiske medtoder til vinfremstilling. Kontrolleret at der er
sæbe og engangshåndklæder ved håndvaske samt koldt og
varmt vand.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vineri, personaletoilet, lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Vineri. Ingen anmærkninger. Ydet vejledning
omkring skadedyrssikring af rist i gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprogram samt
flowdiagram.
Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og om at branchekodens
beskrivelse af risici evt. kan gøre det ud for risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger.
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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


