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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområde, opbevaring og adskillelse af
fødevarer med og uden kølekrav samt kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseeneheder i
produktionsområde samt på lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomhedens
indstikstermometer er funktionelt og vedligeholdt. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer samt frekvens for
kalibrering af indstikstermometer. Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram samt
risikoanalyse for opvarmning og nedkøling.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol
på områderne: Varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling for perioden juni 2017 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret
holdbarhedsmærkning af Sweet Chili Sauce, Torskerogn og
Mango Chutney. Ingen anmærkninger.


