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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperatur i kølemøbler, set
håndtering/fremstilling af opbagt sovs.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og gæstetoiletter Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken og gæstetoilet. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionskøkken og lager. Kontrolleret at døre og porte
slutter tæt, afløbsriste er fastmonteret, huller og
rørgennemføringer er lukkede, udenoms arealer er rydelige,
fødevarer opbevares i skadedyrssikrede lokaler samt
gennemgået virksomhedens procedure for opfølgning på
afvigelser. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Gennemgået virksomhedens dokumentation for
modtagekontrol og opbevaringskontrol i 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Kylling, laks, mel, fløde, salat.
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Ingen anmærkninger. Vejledt generelt omkring sporbarhedsregler samt at vejledning kan findes på
fødevarestyrelsens hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Kontrolleret virksomhedens CVR nr. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


