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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Kontrolleret procedure for servering og håndtering af
middagsretter. Ok. Kontrolleret håndtering af rester heriblandt
nedkøling. Virksomheden oplyser, at som udgangspunkt bruges
alle rester til personalemad og opbevares i seperat køleskab.
Ok. Målt temperaturer på køle og fryseskabe. Ok. Kontrolleret
adskillelse i køleskabe og vejledt konkret om, at optøning af
oksefars ikke bør stå sammen med spiseklare fødevarer. ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Generel
rengøring i køkken hvor der produceres fødevarer.
Følgende er konstateret: Der sidder belægninger af snavns på
vægge, vindueskarme og lister.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at overflader hvor der producreres
fødevarer skal være rengjorte. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrol og
dokumentation for varemodtagelse, temperaturkontrol på køl
og frost samt temperaturkontrol på opvarmning i perioden
marts 2017 til dags dato. Vejledt konkret om dokumentation
ved eventuel nedkøling af middagsrester til senere salg. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kontrolleret at personer der håndterer
fødevarer er behørigt uddannet i fødevarehygiejne.
Emballage m.v.: Stikprøvevis kontrolleret at fødevarekontaktmaterialer er godkendt til brug af fødevarer.
Kontrolleret aluminiumsbakker og plastkrus. Ingen anmærkninger.


