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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af termometer.
Ydet konkret vejledning vedrørende anvendelse af
instikstermometer og sammensatte retter/hele kødstykker.
Temperaturkontrol i samtlige køle- og fryseindretninger, kontrol
af opbevaringsforhold i øvrigt og adgang til hygiejnisk håndvask
på personaletoilet, på kundetoiletter og i tilvirkningslokale
foretaget uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Tilvirkningslokale og inventar, frostboks i
kælder, tørvarelager, serveringsområde og toiletter kontrolleret
uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Tørvarelager. Ingen anmærkninger. Ydet
konkret vejledning vedrørende bedre sikring af yderdør. Det
oplyses, at defekt og overflødigt inventar i tilvirkningslokale vil
blive fjernet snarst muligt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan.
Registreringer vedrørende varemodtagelse,
temperaturovervågning, opvarmning og nedkøling kontrolleret
stikprøvevist 2017, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: information om allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Vejledt virksomheden om procedurer for adskillelse af råvarer (fisk).


