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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Facilieter til hygiejnisk håndvask i
hovedkøkken, lille køkken samt i rehab køkken 2, 3 og 4.
Stikprøvevisk temperaturkontrol i køle og frost inventar,
arbejdsbeklædning samt procedure for at imødegå kryds
konterminering ved eventuelle syge borgere herunder Noro
virus. Set aktiv måling af varmebehandling af kødstykke.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af køleskabe, vægge , lofter
ovne samt produktbærende overflader i både stort køkken og i
alle 4 satellit køkkener.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af dokumentation for
varmebehandling, opbevaring samt varemodtagelse for stort
køkken siden sidste tilsyn og til dags dato.
Opbevarings temperatur er ikke målt i enkelte uger i kølerum i
køkken. Vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
om at huske frekvens for måling.
Køkken Rehab 2, Rehab 3 og Rehab 4 er taget i drift for få uger
siden. Virksomheden meddeler der er ved at blive udformet en
plan for dokumentation af egenkontrol herunder opbevaring og
varmebehandling for alle køkkener. Det meddelse at der er
planer om 2 yderligerer køkken på vej. Forholdet vurderes som
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bagatelagtigt.
Virksomheden meddeler den straks vil begynde at dokumentere på papir indtil der er en elektronisk løsning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
i ved to køkkener.
Vejledt konkret om krav til der skal være en kontrolrapport i alle de små køkkener.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger. Virksomheden har taget 3 små
afdelings køkkener i brug. Det meddeles der er plan for 2 merer. Køkkenerne har samme daglige leder og ligger
på samme eller op mod samme martrikel


