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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl. Kontrol af
opbevaringstemperaturer. Kontrolleret at håndvask i
produktionsområdet er frit tilgængelig. Kontrolleret procedurer
for ris. Virksomheden oplyser at der koges ris for hver 2 timer.
Kontrolleret at der bruges opdrættet fisk til Sushi.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og orden under produktion af
fødevarer. Rengøring af lagerlokale.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsinventar samt produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Risikoanalyse for personlig hygiejne. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret markedsføring af
fødevarer. Følgende er kontrolleret Vildledende markedføring,
herunder økologi for følgende fødevarer/fødevaregrupper:
Kaffe. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Plastemballage.


