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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i både køkken
og grøntsagsrum, procedure for optøning, oplæring af
personale og elever ift. at følge procedure for
varmebehandling, nedkøling samt temperaturkontrol af fryse-
og køleenheder. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret forrum til personaletoilet mellem køkken og lager.
Følgende er konstateret: Der er ikke noget forrum. Vejledt
konkret om, at der ikke må være direkte adgang fra toiletter til
lokaler hvor der håndteres fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken inkl.
produktionsborde, hylder, vægge og gulve, køleskabe inkl.
gummilister, hylder samt låger ind- og udvendigt,
opvaskeområde, adskillelse af rent/beskidt service. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Køkken, lagerlokale i kælder, lager bag ved
køkkenet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprogram, der er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for områderne varemodtagelse, opbevaring,
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opvarmning og nedkøling siden sidste kontrol og til dags dato, procedure for afhentning af varer i termokasser.
Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


