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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevarer i køleskab og fryser.
Kontrolleret korrekt adskillelse og emballering af fødevarer i
køleskab og fryser. Gennemgået procedurer for tilvirkning af
fødevarer i virksomhedens køkken, herunder hvilke råvarer og
hvilke halvfabrikata er der anvendes i produktionen af
færdigretter. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder på personaletoilettet og i køkkenet. Gennemgået
procedurer for opbevaring af virksomhedens egne fødevarer
ved udlejning af køkken og tilhørende lokaler. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af personaletoilet,
køkken og opvaskeområdet. Gennemgået procedurer for
rengøring af køkken efter udlejning til anden bruger. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden har indrettet og i
ibrugtaget nyt køkken fra 1. oktober 2017. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer for perioden fra 23. juli 2017 til dags
dato. Gennegået egenkontrolprocedurer for varemodtagelse.
Ingen anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


