Kontrolrapport

Virksomhed Alsger Catering

©]

Denne kontrol, dato

v. Henrik L. B. Alsoer 11-10-2017 @
Adresse Nygade 29
Postnr/By 7900 Nykgbing M Tidligere kontrol
CVRnr. 18484072 Dato 20.01-2017 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 bato 10-02-2016
Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v. 1
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret om

virksomheden anvender alternative metoder til

varmebehandling. Det er oplyst de opvarmer til ca. 70 C ved

redt oksekgd ellers 75 C og gnsker alternative

opvarmningsmetoder hvis kunderne efterspgrger det,ingen

anmaerkninger.

Kontrolleret procedurer og adfzerd vedrgrende personlig

hygiejne.

Folgende kontrolemner er kontrolleret:hygiejniske

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet og rent

arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af

arbejdstg@j og private genstande.

Ingen anmaerkninger. Der er opsat saerskilt handvask i kekken

siden sidste tilsyn,ok.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af virksomhedens

lokaler og udstyr i kekken og salgssted,ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

mundtlige og skriftlige procedurer for varmbehandling og

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [X] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

genopvarmning. Virksomheden har oplyst de altid opvarmer til

75 C med mindre de laver rgdt oksekgd, ingen anmaerkninger.

Kontrolleret om virksomhedens risikoanalyse er deekkende for

virksomhedens aktiviteter,ok. Kontrolleret dokumentation for

varemodtagelse, opbevaringstemperaturen, opvarmning og

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Alsger Catering

v. Henrik L. B. Alsoer

Adresse Nygade 29

Postnr/By 7900 Nykgbing M
CVR-nr. 18484072

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

nedkeglingskontrol siden sidste tilsyn,ok. Vejledt konkret om at skrive temperaturen ved varemodtagelse for at

dokumentere virksomheden har styr pa produktionen.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er deekkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen

anmaerkninger
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