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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Opbevaring,
håndtering og adskillelse af fødevarer opbevaret ved køle- fryse
og tørvareropbevaring, temperatur i køle- og frysemøbler i
køkken. procedurer for håndtering af biksemad
gennemgået.OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af køkken og
inventar. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
køkken og inventar. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Dokumentation for
opbevaringstemperatur er stikprøvevis ggennemgået for
perioden fra januar 2016 til d.d.
Der er vejledt om dokumentation for opvarmning, nedkøling og
genopvarmning. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet/instrueret i fødevarehygiejne.
Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrollere: t Stikprøvevis
holdbarhed på drikkevarer
Vejledt om regler vedrørende information om allergene
ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal
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skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


