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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varmebehandling af kød,
der anvendes ikke alternative varmebehandlingsmetoder for
opvarmning af kød.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring,
adskilledelse og temperaturmåling af fødevarer i kølerum, det
kolde køkken, det varmekøkken og lager.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af kølerum, fryserer, inventar i koldt
og varmt køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Vareport, døre og vinduer i det varme og
kolde køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Ingen risikoanalyse for alternative
behandlingsmetoder. Virksomheden er vejledt om risikoanalyse
udarbejdes hvis alternative tages i brug.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Fremvis
egenkontrol på temperaturmåling af køle/frysevarer og
temperaturmåling af for opvarmning og nedkøling af
varmeholdige fødevarer fra august 2017 og frem til d.d.
Varemodtagelse foregår andet sted og set. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger.


