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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer
med kølekrav, herunder stikprøvevis temperaturkontrol i køle-
og fryseenheder. Kontrolleret at der er hygiejniske
håndvaskeforhold med sæbe og papir i opskæringsrum.
Virksomheden opskærer selv indmad, alle andre fødevarer
leveres emballeret fra anden detailvirksomhed. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at emballage opbevares hygiejnisk
i opskærerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende lokaler er kontrolleret uden
anmærkninger: gårdbutik og opskæringsrum, herunder vægge,
gulve, borde samt køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende lokaler er kontrolleret
uden anmærkninger: gårdbutik og opskæringsrum, herunder
vægge, gulve, borde samt køle- og fryseenheder. Kontrolleret
skadedyrssikring af følgende lokaler: gårdbutik. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse og opbevaringstemperatur (køl/frys) i
perioden august 2017 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Følgende
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er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: obligatorisk mærkning af
færdigpakket oksekød (wienersnitzler, oksemørbrad) samt hakket oksekød.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: vacumposer. Vejledt generelt om krav om
dokumentation for fødevarekontaktmaterialer.


