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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
køkken,lager uden anmærkninger: Temperaturer i
køle/frostrum. Kontrolleret procedurer for varemodtagelse
herunder evt. temperaturkontrol. Kontrolleret procedurer for
opvarmning/nedkøling herunder korrekt brug af termometer.
Kontrolleret procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken,lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation fra 2017 for varemodtagelse,
varmebehandling (dette var noteret på skemaer for
varmholdelse) vejledt herom. Nedkøling,
opbevaringstemperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Virksomheden oplyser, at den ikke markedsfører
produkter/aktiviteter omfattet af fødevarelovgivningen på egen
hjemmeside. Virksomheden oplyser at den er ved at få lavet
hjemmeside.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Forstegt kebab og kylling i skiver.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nummer. Virksomheden er risikovurderet d.d.


