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Ved tilsynet var der ikke produktion i køkkenet. Køkkenet
bruges hovedsaglig ved mødeaktivitet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer på køl og
tørvarer i skabe, Kontrolleret at der faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder. OK Målt temperatur i køleskab. OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af køkkeninventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra sidste tilsyn til dags dato dokumentation af
køleopbevaring, opvarmning og varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Fødevarestyrelsen har registreret oplysninger til
fastlæggelse af kontrolfrekvensen.


