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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køle/frostskabe,rum. Set
virksomhedens termometre, vejledt om kalibrering af
termometre ved 0C og 100C. Virksomheden procedurer for
opvarmning af frostmad. Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse herunder evt. temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Køkken. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation fra sidste kontrolbesøg til d.d
for varemodtagelse, varmebehandling,
opbevaringstemperaturer. Vejledt om revision af årlig program.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger.Kontrolleret virksomhedens vareudvalg:
Ingen anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- nummer. Virksomheden er risikovurderet
d.d.


