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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret godkendelse af
desinfektionsmidler. De anvendte desinfektionsmidler er
godkendte. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Håndvaskeforhold med sæbe og papir,
opbevaringstemperaturer i køle- og fryserum, set at der
anvendes lange tænger til buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Bagerafdeling herunder melspande, ovn, bord og blæstkøler,
Tørvarelager herunder hylder og gulv. Ingen anmærkninger.
Hørt mundtlig procedure for rengøring og desinfektion af
pålægsmaskine. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling fra april 2017 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter, herunder korrekt
CVR-nr. Ingen anmærkninger.


