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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
rengøring og desinfektion af skærebræt og knive. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Kontrolleret procedure for opbevaringstid af fisk på køl efter
røgning. OK
Kontrolleret procedure for koldrøgning af fisk. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Set dokumenteret egenkontrol
med opbevaringstemperatur for juni - oktober 2017. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at færdigpakninger er
mærket med varebetegnelse, opbevaringsforskrift samt
holdbarhedsdato. OK
Emballage m.v.: Kontrolleret at vacuumposer er egnet til
fødevarekontakt. OK


