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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frost,ok. Kontrolleret procedurer for
slagtning og hurtigt nedkøling,ok.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
slagtelokale,frostrum og køleskab,ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
slagtelokale,frostrum og køleskab,ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Virksomheden har udfyldt blanket 2 fra
Fødevarestyrelsens hjemmeside,ok. Kontrolleret
dokumentation for temperaturen på frostrum og køleskab
siden sidste tilsyn,ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne eller kender
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reglerne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


