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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed og økologi
samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køl og frost samt askillelse
af fødevarer i butik.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende
områder:vægge, gulve, gangarealer og hylder i butik og lager.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler:butik og lager . Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for udført egenkontrol på
områderne varermodtagelse og temperaturer i køl fra
virksomhedens start indtil dags dato. Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Varestandarder: Kontrolleret at frugt og grønt er mærket/skiltet
med oplysninger om oprindelsesland – ingen anmærkninger


