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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleskabe og kølerum med temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
skrankeområde, produktionskøkken og kølerum. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pizzaovn samt fritureområde. Vejledt angående
vedligeholdelse af kølerumsloft der fremstår med enkelte
huller i loft ved metalplade samt afskalning af overflade ved
blæseenhed. Kølerumstemperatur er kontrolleret uden
anmærkninger. Virksomheden oplyser de snarligst vil foretage
vedligehold af kølerumsloft. Forholdet er ved dagens kontrol
vurderet under bagatelgrænsen.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om at virksomheden skal
kunne fremvise en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for
alle virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: I forbindelse med udvidet
førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om
egenkontrol og risikovurdering, krydsforurening, skadelige
stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer,
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personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet og registrering fx
ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


