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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejnisk håndvask.
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Procedurer for varmebehandling af
fjerkræ og hele stege, herunder korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Festlokaler, produktionslokaler, lagerområde,
opvaskeområde og generelt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af døre og vinduer i
produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse for
varmebehandling af hele stege. Set dokumentation for kontrol
af: Varemodtagelse, opvarmning og opbevaringstemperatur fra
januar 2017 frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
konkret omkring offentliggørelse af kontrolrapport-link fra
findsmiley.dk på egen hjemmeside, forholdet vurderes under
bagatelgrænsen.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet eller instrueret i
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fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedure for friturestegning af pommes
frits.


