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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: buffet-håndtering herunder; lange
tag-tænger, løbende udskiftning af fade, styring via 3 timers
vejledningen og kassering af evt. rester efter buffet lukkes ned.
Øvrig opbevaring og køletemperaturer i køkken er kontrolleret
og adskillelse imellem fødevaregrupper samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøringskontrol af køkken og overflader samt
spise/buffet-område.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens afsnit vedr. buffet-håndtering
og dokumentation for udført kontrol af: varemodtagelse,
køleopebvaring, opvarmning, nedkøling og varmholdelse,
stikprøvevis for året 2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning, ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret at personale kan
redegøre for allergene ingredienser, ok. Vejledt om regler for
ophæning af denen information, synlig for forbrugeren.


