
REMA 1000

 

 

Anderupvej 50

5270  Odense N

31768586

06-11-2017 1
07-04-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse i køle- og
fryserum, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder samt handsker i ta' selv brød skab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af butik og lager herunder kølediske,
ventilationsgiter i mælke kølerum, gulve og reoler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Butik og lager herunder rør- og
ledningsgennemføringer, tætsluttende døre og porte,
rydelighed omkring affaldsområde udendørs, fastmonteret
kloakriste og skadedyrsrapporter fra skadedyrsfirma. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse og opbevaring fra Januar 2017 til d.d.
Virksomheden har i September 2017 fået elektronisk
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om synligheden af kontrolrapporten.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Skiltning
med oplysning om allergene ingredienser i ta' selv brød skabet.
Ingen anmærkninger.


